

Journal une recette de gaufres


Posté par lorill (site web personnel) le 29 décembre 2002 à 16:59.

Étiquettes :
aucune
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Niveau : moule





Ingredients : 


500g de farine (la moitié du paquet)


400g de sucre (un peu moins que la moitié, donc)


250g de beurre (facile, c'est vendu par paquets de 250g)


15cl de lait (un peu plus dur, mais c'est pas grave si y'en a trop)


4 oeuf





Preparation :


Faire fondre le beurre dans une grande casserolle


Verser le lait pour refroidir


Ajouter farine, sucre, oeuf


Bien melanger





C'est pret. Faut juste laisser reposer 30mn





Cuisson


Etaler la pate sur le gaufrier et attendre quelques minutes





Je vous dirais ce soir si c'est bon ou pas :)
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